
Greazeig (Salate) 

Frischer bunter gemischter Salatteller 
Saisonale  Blattsalate, Tomaten, Paprika, Gurken und Frühlingszwiebeln in hausgemachter Kräutervinaigrette 

9.- 

-mit gebratenen Maishendlstreifen  
14.-  

-mit gebratenen Rinderlendenstreifen 
18.-  

-mit 5 gebratenen Riesengarnelen und Knoblauchbaguette                                 
19.-   

-mit Saiblingsfilet vom Grill 
18.-   

Kleiner gemischter Salat  
5.-



Suppen 

Pfannkuchensuppe 
Ochsenkraftbrühe mit frischem Schnittlauch 

6.- 

 Leberspätzlesuppe 
Ochsenkraftbrühe mit frischem Schnittlauch 

6.- 

  

Jeden Sonn- und Feiertag ab 12:00 

Ofenfrischer Schweinebraten 
in Traunsteiner Dunkelbiersoße, zweierlei Knödel  

und hausgemachten Krautsalat 
13.-



Brot + Zeit = Brotzeit 
Zeit * Zeit = Mahlzeit 

Südtiroler Speckbrettl 
mit Brezn oder Brot 

14.- 

Hausgemachter Obazda  
mit Brezn  
8.- 

Wurstsalat mit Brot 
Bayrisch 9.-   Schweizer 10.- 

Abgebräunter Leberkaas 
mit Spiegelei und Bratkartoffeln 

12.- 

Zwoa Weißwürscht 
mit Senf und Brezn  

7.- 

Ein Paar Wiener 
mit Brot 5.-  mit Pommes 7,50



Unsere Ochsen 

Roastbeefsandwich 
Roastbeef von der Ochsenlende, hausgemachte Remoulade, Vogerlsalat,  und Zillertaler Bergkäse zwischen zwei Scheiben 

Bauernbrot mit hausgemachter Kräuterbutter gegrillt  
17.- 

Surf‘n Turf Sandwich 
+3 Riesengarnelen 

23.- 
+5 Riesengarnelen 

27.- 

Zwiebelrostbraten 
mit Röstkartoffeln und Beilagensalat 

26.- 

Rinderlendensteak 
mit Pommes, Bratkartoffeln oder Ofenkartoffel, dazu Beilagensalat 

26.- 

Kalbsleber Geschnetzeltes  
In Balsamicojus mit Champignons, Frühlingszwiebeln und hausgemachtem Kartoffelpüree  

19.- 

Geschnetzeltes vom Almochsen 
In Schwammalrahm mit hausgemachten Spätzle und Salat 

21.- 

Geschmorte Ochsenbaggal 
In Rotweinjus geschmort mit hausgemachtem Kartoffelpüree  

und Wintergemüse 
22.-



Stadlschmankerl  

Steirischer Backhendlsalat 
Tiroler Maishendl in Kürbiskernpanade.  

Kürbisöldressing, Vogerlsalat, Radicchio, Kirschtomaten, Frühlings- und rote Zwiebeln 
15,- 

Schnitzel „Wiener Art“ 
Von der Schweinelende mit Pommes oder Kartoffelsalat 

14.- 

Allgäuer Käsespätzle 
Hausgemachte Spätzle, hausgemachte Röstzwiebeln und ein Beilagensalat 

13.- 

Hausgemachte Kaaspressknödel 
mit frischen Parmesanraspel, Tomatenwürfel und Rucola  

13.- 

Saiblingsfilet vom Grill 
auf Grillgemüse mit Petersilienkartoffel  

21.- 



Wuide Stadlschmankerl 

Lendensteak vom Hirsch 
Rosa gegrillt, mit Rosenkohl, Bratkartoffeln und kl gem. Salat 

25.- 

 Wildpflanzal 
Mit Kartoffelpüree und Schwammalrahm 

15.- 

A ganz a wuids CordonBleu 
CordonBleu vom Hirsch mit Südtiroler Speck, Brie und Preiselbeeren gefüllt.  

Mit hausgemachten Kartoffelsalat  
21.- 

Rehragout 
Mit hausgemachten Spätzle und Wintergemüse 

21.- 

Linguine Wildbolognese 
Hausgemachte Bolognese vom Isawinkler Hirsch&Reh,  

15.- 



Wos Sias 

Unser Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus 

 (ca. 20 min Zubereitungszeit) 
14.- 

Apfelkiachal 
mit Vanilleeis und Sahne  

7.- 
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